
VORSPEISE
 Baguette mit Aioli, Frühlingszwiebeldip & Frischkäse mit geräuchertem Lachs
Bärlauch-Parmesancremesuppe mit Croutons (vegetarisch) & Festtagssuppe

(Consommé vom Rind)
frischer Bauernsalat, Möhren-Rotkohl-Salat, grüner Salat fruchtig mit Honig-Senf-

Dressing, Couscous-Salat, gefüllte Eier, Spargel-Schinken-Röllchen, Matjes-Dip

HAUPTGANG
Sonntagsbraten vom Rind in Rotweinsoße

Schweinefilet mit Kräuter-Schmandhaube auf Champignonrahmsoße mit frischen
Champignons

Hähnchenschnitzel Elsässer Art - mit Creme Fraiche, Bacon, Lauch & Gouda
überbacken

vegetarisch – Parmesannudeln mit geschmolzenen Kirsch-Tomaten, grünem
Spargel & Pinienkernen

dazu
Petersileienkartoffeln, Kartoffelgratin, Rösti, Fingermöhrchen mit Kräuterbutter

  & Brokkoli-Blumenkohl mit Zitronen-Hollandaise
Für die Kleinen: Pommes frites & Chicken Nuggets

NACHTISCH
 Karotten-Nuss-Küchlein mit Frischkäsehaube

Mascarponecreme mit Lotus-Karamell
Vanillecreme mit Pfirsich

Stracciatellacreme mit Eierlikör
Kinderschokocreme mit Smarties

Preis pro Person 35,00 €
Kinder unter 12 Jahren werden mit 1,50 € pro Lebensjahr berechnet. Änderungen

der reservierten Personenzahl bis spätestens 10:00 Uhr am Veranstaltungstag.
Allergiker/Vegan bitte vorab anmelden.

Restaurant Zur Schanze
Sebastianstr. 31

33142 Büren
Reservierung telefonisch 02951-92924 oder im Restaurant

5. und 6.4.2026

Ostersonntag & Ostermontag
Mittagsbuffet

auf der Schanze


